@ TENUTA CANTA - MENU AUTUNNO/INVERNO 2025-2026

Hotel Ristorante Tenuta Canta, Strada Vicinale Canta 65, 10040 Volvera (TO) — 011/9906982 - info@tenutacanta.it

MENU BRONZO

Aperitivo con frivolezze salate

Insalatina di galletto
con finocchi, arance e noci
Morbido ai porri di Cervere
con fonduta alla toma di Lanzo

Risotto carnaroli “Tenuta Dossi”
con radicchio sfumato al Barbera e croccante di grana
Cavatello mantecato alla cacio e pepe
con guanciale croccante

Filetto di maialino bardato
con patate* rosticciate

Torta di pasticceria
Spumante dolce/secco

BEVANDE: acqua, vino (Dolcetto DOC/Roero Arneis DOCG)
bibite, caffe e digestivo

MENU ARGENTO

Aperitivo con frivolezze salate

Petali di scamone
con la nostra maionese alla nocciola
Funghi di stagione trifolati
su bruschetta di polenta
Fagotto fragrante di sfoglia
con cavolo nero, speck e fontina

Risotto Carnaroli “Tenuta Dossi” alla zucca mantovana
con blu del Moncenisio e amaretto
Mezza calamarata al battuto di salsiccia
e cime di rapa spadellate

Arrosto di tacchinella alle castagne
con patate* sabbiose

Sorbetto al limone
Torta di pasticceria
Spumante dolce/secco

BEVANDE: acqua, vino (Dolcetto DOC/Roero Arneis DOCG)

48 € bibite, caffe e digestivo
54 €
MENU ORO MENU BIMBI (DAI 2 AI 10 ANNI)

Aperitivo con frivolezze salate

Moscardini alla Luciana in croccante di pane (++)
Tartare di fassone
con crema tiepida al rosmarino (+)
Crostatina agli spinaci
su delicata al Parmigiano

Paccheri di Gragnano
ai gamberi e porcini (++)
Agnolotti Gran Torino
in demi glace alle erbette (+)

Brasato piemontese al Nebbiolo
e patate* al rosmarino (+)

Sorbetto all'arancia rossa
Torta di pasticceria
Spumante dolce/secco

BEVANDE: acqua, vino (Dolcetto DOC/Roero Arneis DOCG)
bibite, caffe e digestivo

60 €

Aperitivo analcolico

Affettato misto
Penne al pomodoro/in bianco
Milanese con patate al forno
Dessert/torta

Acqua e bibite

25 €

(0-2 anni GRATUITO)

N.B.

Possibilita di menu vegetariani/vegani e variazioni
per celiachia o intolleranze su prenotazione, con
supplemento di 10,00 € a persona.

(+) supplemento di 1,00€ a persona se sostituito in altro menu
(++) supplemento di 2,00€ a persona se sostituito in altro menu

* = il prodotto potrebbe essere congelato all‘origine o
sottoposto ad abbattimento termico



